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(ORtoberfest JMenu 2020

ENTREE

Homemade German Bretzel

Gebrannte Kartoffel Suppe mit Wurst

Roasted potato soup with sausage.

Bauernteller
Selected sauteed sausages on saverkraut and mash

Haus Gebackener Zwiebel Kuchen mit Blutwurst
Home baked onion cake with sauteed black pudding

Braisierte Kohlrolade Gefillt mit Hackfleisch

Braised cabbage roulade with delicious mince in tomato and onions

15

28

25

25
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Schlachtplatte 46

Wairstchen, Schweinshaxe, Schnitzel, Kassler, Kohlrolade, Blutwurst
Medley of boiled and roasted meats

Eisbein auf Sauerkraut, Kartoffelstock 40

Boiled pork hock sauerkraut and mash

Gebratene Schweinshaxe Sauverkraut Spétzle Rotkraut 40
Roasted pork knuckle, spatzle, red cabbage saverkraut

Zimt Apfel Gebackene Ente Rotkraut Spatzle 42

Apple, cinnamon roasted free range duckling red cabbage and spatzle

Gebackene Kalbshaxe Pilze, Spatzle, Rotkraut 40

Braised veal shank with mushroom, spatzle, red cabbage

Kartoffel Puffer mit Apfelsauce 15

Potato pancakes with applesauce

Szegediner Schweine Gulasch
Braised pork goulash with saverkraut red cabbage and mash

Gebackener Partagonischer Zahnfish
Baked Patagonian toothfish in lobster sauce
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Himbeer Rote Grize
Wine Gellee with Raspberrie and Ice Cream

Haus Gebackener Apfelstrudel

16

16

Homemade apple strudel vanilla sauce and ice cream

Apfel und Zimt Tartlette

16

Baked spiced apple and cinnamon tartlette hazelnut,

philadelphia glaze

Brot und Butter Pudding

Bread and butter pudding, vanilla sauce and ice cream

16




